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Sampanské na miru

LUC MERAT

Pocdtky hospodateni Mératovy rodiny spadaji do tiicdtych let minulého stoleti. Znalost
terroiry se odrdzi v hodnotdch podniku: sila, charakter a jemnost., Pod ndzvem Champagne
Luc Mérat predkladaji vina vyrdbénd uz po Ctyti generace povétsinou z hrozni

doddvanych nezdvislymi péstiteli.

uctiv dédecek s ba-
bickou vlasenili vini-
ce v regionu d'Epernay.
Pozdéji opustili Loisy-

-en-Brie a pfestéhovali
se do blizkosti Remes-
ského pohori

(Montagne
de Reims). Kdyz se Luc v roce

1969 narodil, podnikali jeho rodice

ve vinatském oboru v blizkosti pohoti St.
Thierry. Luc neopomene pripomenout,

Ze je vlastné Sampariskym odkojen. Dédictvi vinarskych dovedno
md v genech. Spolecnd price s rodici na rozvoji firmy, moznost vsti
bavar technologické postupy, mali rodinna tajemstvi, od nichz se o
viji kvalita a vyslednd podoba aspéiného vina, o viechno je velk
vyzvou k tomu, aby ten, kdo md pokracovat v rodinnjch tradicic
piidal k podnikdni takeé sviij nezaménitelny rukopis.

Zacal jako predseda skupiny mladjch vinaft ve Feuillatové Ce
tru vyrobeii $amparnského. Respekt k osobnosti Nicolase Feuillatt
ho a moznost konfrontovat svoje predstavy a vyrobni postupy s k
legy ze étyr kouta Champagne mu poskytly vyjimecnou zkuseno:
Naucil se nové véci a zacal vnimat region Champagne jako jed:



velikou rodinu. Vyribi nékolik

riiznych smési. Rozmanitost je

zirukou, Ze kazdy zdkaznik

objevi Sampaiiské blizké své
predstav&a chudi.

2V Zidném jiném regio-

nu," upozornuje Luc, ,neni tak

zietelné definovany rozdil mezi

tim, kdo péstuje hrozny, a tim, kdo
vyrabi vino.* Pavod to mé v historii.
Rolnici v regionu byli hlavné zodpo-
védni za péstovani hroznt, zatimco razné
mnisské tady se vice soustfedily na vyrobu vina a obchod s nim.
Dhnes je to podobné. Firma ma na osmi hekrarech plochy vysazenou
piiblizné tietinu Pinotu Noi, tfetinu Chardonnay a tfetinu Pinotu
Meunier. Vinice jsou na tizemich osmi vesnic. Za kazdou odriidou
stoji typ plidy pro region specificky. Luc bézné kombinuje i roéniky.
,V Champagne vznikajf vina, krer jsou vysledkem vynalézavé sklad-
by, dotvifeni smési. Co mize byt lepsiho?” doddva Luc. Dovede vy-
uZit i zminéného predélu mezi péstiteli, vyrobei, nakupéimi a distri-
butory. Miize pouzivat dvoji etikety: Je péstitelem i zpracovatelem,
obchodnikem (négociantem) i distributorem. To mu umoznuje vyjic
vstiic predstavim zdkazniki.,Vlastmé jsme schopni,” rikd Luc, ,vy-
tvofit Sampanské na miru.”
A jedté v né¢em umi drzet krok s dobou. Pro¢ si vybral obchod
online? ,Je to vysledek hleddni nové koncepce,” odpovidi. ,Nic no-
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= Vyrabénavina(fady): Champagne Brut, Champagne Brut Rosg,
Champagne Brut Reserve Cuvée Valentine, Champagne Brut Cuvee
Le Delice de Louise, Champagne Brut Reserve Cuvée Les Vignes de
Pierre, Champagne Brut Reserve Cuvée Fleur de Vignes, Champagne

ExtraBrut Cuvee LaDiva
a Distributor ART WEST, www.artwest.cz

70 000 lahvi

m ZaloZeno 1930 £

= Oblast _ __ Francie,Champagne il

s Rozloha vinic 8 hektard viastnich, hrozny jinak kupuji vétsi-
e _ nouodnezavislychvinafd

= Pudy kfidove

(25 hektaru), Pinot Meunier (3 hektary)

vého ovem nemiiZere stavér ve vzduchoprdzdnu,” odvolivd se na
dlouhodobou tispésnou spoluprici s nezdvislymi pésriteli.,U vzniku
dobrého vina musi stér dokonalé partnerstvi viech zéastnénych,”
podotykd. Uz patndct let sdzim na to, Ze nasi partnefi sdileji stej-
né hodnory,” dodavd. A kdyZ se pfidi terroir (Luc nasadi tajemny
vyraz), neni co fedit! Remesské pohofi je oblast, kde je soustedéno
nejvice vinatstvi vyrabéjicich sampanské ciidy Grand Cru. Mératitv
podnik je v srdci toho vyjimecného terroiru: v Merfy, vesniéce vzda-

len¢ patndce kilometrt od Remese. i

LUC MERAT
Cuvee Fleurs de

Vigne Brut

50 % Chardonnay,
30 % Pinot Noir,

20 % Pinot Meunier
& Alkohol12%

~ Oblast: Francie, Champagne
Lahev s nadhermnym motivem kvétl - predurcena k darku
Vino ma zlutou barvu se slamovymi odiesky a mohutne
perleni. Ve vini zaujmou jablka a broskve. Chut ma mineralni
zaklad, ktery je postupné doplnén o svézi citrusove ovoce,
luénimed a Zivou kyselinku, vie krasné zakulacené a har-
monicke.
Gastronomie: aperitiv, syry, ovocné salaty
Nejlepsi k pitk:ihned
Cena 650K¢e

MERAT-TALON
Cuvée le Délice de

Louise Brut

50 % Chardonnay,
30 % Pinot Noir,

20 % Pinot Meunier
Alkohol: 12 %

Oblast: Francie, Champagne
Pritazliva barva lahve napovida, Ze vinarstvi se snazi oslo-
vovat hlavné mladsi zakaznky, ktefi se neboji zkouset nove
v&cia daji spise na vzhled. V tomto pripadé se jednai o velmi
pilemné alehce piteiné vino, které ma kovové zlatou barvu
se Zlutymi okraji a nadhernym perlenim ve sklence. Intenzivni
aroma tropického ovoce, kvétt amedu Chut je svezi

a harmonicka, s bohatou ovocnosti a typickou mineralitou

v pevném téle,

Gastronomie: grilované mofskeé plody

Nejlepsi k piti:ihned

Cena 650Ké

MERAT-TALON

Rosé Champagne Brut * * i

100% Pinot Meunier
3 Alkohok 12%
‘ Oblast: Francie, Champagne
Rizové $ampaniske je frendy napojem,
ktery v poslednich letech unas upfed-
nostiuji zejména Zeny. Proto stoji se nad kazdou lahvi poza-
stavit a ochutnat ji se Zenou, treba zrovna tato lahev jinejvice
oslovi Barva je syté riizova s velmi bohatym perlenim. Aroma
tre&ni iz a citrust. Vino ma prijemné, ping télo, ve kterém
objevuieme peckové ovoce, grapefruit a Zivou kyselinku,
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Nt T W Kterédpodtrhuje celkovou eleganci
o Gastronomie: aperitiv, pecene tuéne ryby
=3 NejlepSik pittihned
Cena 720 K¢
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RUINART

R de Ruinart Brut COMTE AUDOIN

55 % Pinot Noir, DE DAMPIERRE

45 % Chardonnay Cuvée de Ambassadeurs Brut
Alkohol: 12% 50 % Chardonnay;,

Oblast: Francie, Champagne, Reims 50 % Pinot Noir

Barva: zlatava s velmi bohatym perlenim Alkohol: 125%

Vané: bohata a uslechtila, vyrazné mineralni, pecena hruska
i svézijablicka, hioh

Chut: ping, harmonicka, bohaté naperlena, kopiruje vini

a dopliuje tony medu s pikantnimi citrusy

Gastronomie: kachnipastika na pe¢ené hrusce

Nejlepsik piti:ihned

Oblast: Francie, Champagne, Chenay

Barva:jiskrng, svitivé zlata, s bohatym perlenim

Viné: jemna, postupné nastupujici, prevazuiji sladka éero
jablka s medovou krustou, na pozadi toast

Chut: plna, dospéla, maslove toasty s bilym rybizem, o
né harmonicka, velmi dobre pitelne vino

Cena:1300Ke Gastronomie: zauzena vepfova panenka sjablecnym o -
Nejlepsik piti:ihned
Cena:1490K¢
LOUIS BARTHELEMY VEUVE CLICQUOT ’;’;sr,?
Améthyste Brut PONSARDIN A
Pinot Noir, Pinot Meunier, Yellow Label Brut
Chardonnay 55 % Pinot Noir,
Alkohol:12% 30 % Chardonnay,
Oblast: Francie, Champagne, Epernay 15% Pinot Meunier
Alkohol: 12%

Barva: svezi, zlatava s bohatym perlenim

Viné: svézi, velmi dynamicka, prijemné harmonicka s tény
citrust, zelenychjablicek a toastu

Chut: stredné pina, vyrazna, ostfejsi s citrusy, mineraly a delsi
ovocnou dochuti

o Gastronomie: pstruzi filety v aspiku z veprovych nozicek
(wsmenist  Nejlepsik piti:ined

Oblast: Francie, Champagne

Barva: pritazlivé zlata se Zlutymi odlesky

Viuné: primameé ovocna a velmi svézi

Chut: krasné strukturovana, elegantni a piné ovocna.
prijlemna diouha mineralni dochut

Gastronomie: aperitiv, Ustfice

Nejlepsi k piti: ihned
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. & Cena:B50Ka
y = Cena:1120Ké
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CATTIER Aoty | LUC MERAT Aorinm
Premier Cru Brut = 8 A , 0 Les Vignes de Pierre Brut & -7
80 % Pinot Noir/Pinot Meunier, t% w“§ | {‘- % 40 % Pinot Noir, .\% o £
20% Chardonnay ;En\@‘? 6“'” | } 40 % Pinot Meunier, R\ %r;:,. v
Alkohol:125% ;«-,,”n“q ‘}'_!-' i 20 % Chardonnay \:i_/)
Oblast: Francie, Champagne = ¥ Alkohol:12%
Barva: svétle zlata B Oblast: Francie, Champagne

Barva: svétlgjsi zlata s velmi bourlivym perlenim

Viné: jemna, Gerstva, svéii, s tony kvetouciho sadu, me
anezralé merunky

Chut: velmi ostré perleni, vyrazne, svéze citrusove vine
jemneé tony zeleného jablka, dynamické

Gastronomie: kanapky slososovym kaviarem
Nejlepsik piti:ihned

Cena:650K¢

Vuné: svézia plna citrusu, jemny ton toastu

Chut: harmoenicka a bohata na ¢erstve ovoce, v delsim
zavéru priemny med

Gastronomie: aperitiv. ovocné dezerty, mékke syry
Nejlepik piti:ihned

Cena:665Ke

(PMG)
(ARW)

I Phl|lpp0ﬂﬁa’[ m;;,-:‘;m o— Ligee ® Zaloieno 1910

Rodina Philippennatl se wrobou vina v srdei Champagne za- : : ® Oblast = Francle, Champagne

byva pies 500 let. Avéak zalozeni znacky Champagre Philip- | = _fozloha vinic 17 ha

pannat, tak jak ho zndme dnes, probéhlo az v roce 1810 bratry 1 = Plda Kfidova |
Augustern a Pierrem Philipponnat. V roce 1935 udélal Pierre = m Péstované odridy  Pinot Noir, Chardonnay “oo
zasadni rozhodnuti pro tento dim, koupil jiZné orientovany Meunier

m Rotni produkce 600 000 lahvi

svah Clos de Goisses a nechal ho kompletné rekultivovat. Pra-
VvE Kolem této vinice zacal vznikat v&hlas domu Philipponnat,
a to nejen po Francli, ale po celém svété. Dnesni produkce
vSech vin se opira o historicky dana pravidla, diraz je kladen
zeimena na terroir, orlginalitu regionu, kvalitu hroznd a vwrobu
prirodni cestou.

= \yrabéna vina (fady): Grand Blanc, Reserve Saus
1522, Sublime Réserve S
Millésimee, Royale Hesenm
Le Clos des Goisses

m Distributor www.domaine.cz




